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Wer wir sind:

• DE.MA S.r.l. ist ein Unternehmen, das 1995 von 
den Brüdern Corrado und Massimo Mauri
gegründet wurde.

• Es handelt sich um ein gut ausgerüstetes 
Unternehmen, das mit eigenen qualifizierten 
Arbeitskräften produziert und herstellt.

• Es ist ein Unternehmen, das direkt in Italien 
und im Ausland tätig sein kann

• Es ist ein Unternehmen, das heute investiert, 
weil es an Morgen glaubt



Fachkenntnisse :

• DE.MA Srl entwickelt und realisiert dank ihrer 
Mitarbeiter mit dreißigjähriger Erfahrung 
schlüsselfertige Systeme im Molkerei- und, im 
Allgemeinen, im Lebensmittelbereich. Das Ziel der 
DE.MA S.r.l ist die Planung und Umsetzung von 
Anlagen für die:

ü Behandlung der Rohstoffe im Sinne von: Empfang, 
Lagerung, Kühlung, Entrahmung, Pasteurisierung 
und Einsatz von CIP-Apparaten (Clean-in-Place);

ü Verarbeitung, Produktion und Vertrieb in den 
verschiedenen Produktionsumgebungen im Sinne 
von: Koagulationsplattformen, Fertigungslinien 
zur Formgebung, Handhabungslinien für warme 
und kalte Reifekammern

Um die oben genannten Ziele zu erreichen, ist die 
DE.MA S.r.l in einem Hauptsitz mit eigenen 
Verwaltungsbüros, technischen Büros und einer 
Produktionsabteilung tätig.



Ziele:

• DE.MA S.r.l ist ständig bestrebt, neue 
Arbeitsmethoden und -instrumente zu 
erwerben, um die 
Innovationsanforderungen ihrer Kunden 
zu erfüllen. All dies wird erreicht, ohne 
das richtige Gleichgewicht zwischen den 
gewählten technischen Lösungen und 
den damit verbundenen Kosten aus den 
Augen zu verlieren, um ein qualitativ 
hochwertiges Endprodukt zu 
wettbewerbsfähigen Kosten 
bereitzustellen. 

• Daher glauben wir, dass die 
Verpflichtungen, die sich DE.MA S.r.l
gesetzt hat, als Garantie für eine 
kontinuierliche und zukünftige Präsenz 
auf dem Markt angesehen werden 
sollten, bereit für jede erforderliche 
Anpassung zur Entwicklung neuer 
Methoden und Verbesserungen für ein 
ständiges Wachstum an der Seite unserer 
Kunden.



Realisierungen:

• Milchaufbereitung und -

Standardisierung;

• CIP-Waschapparate der Verbraucher;

• Weich und Frischprodukte;

• Blauschimmelkäse;

• Reifung des Käsebruchs für Käse mit 

ausgezogener Masse;

• Halbharte Erzeugnisse;

• Abgetopfte oder kontinuierliche Ricotta;

• Mascarpone und Schmierkäse;



Realisierungen:

• Abfülllinien für Speiseeis und 

Semifreddo-Produkte;

• Volumetrische Dosierstationen;

• Variegatoren für Dekorationen.

• Rohrleitungen für Schokolade;

• Maschinen für die 

Schokoladenverarbeitung;



Umgestaltungen
/Revamping:

Umgestaltung im Rahmen unserer

Kompetenz:

• Von Maschinen zur Herstellung von 

Frischprodukten;

• Prozessanlagen;

• Rohrleitungen;

• Mechanische Ausrüstung;

• Automatisierungen.



de.ma bietet ihnen an:

KONSTRUKTION 
AUS EDELSTAHL

SCHLÜSSELFERTIGE
ANLAGEN

HOHE QUALITÄT
UND FACHWISSEN

KUNDENSERVICE
UND 

MODERNISIERUNG
SSERVICE

UMSETZUNG VON 
MASSGESCHNEID
RTEN PROJEKTEN

IM TEAM

FLEXIBILITÄT UND 
DYNAMISMUS



Unsere 
Realisierungen:

MILCHERZEUGNISSE
• Milchpasteur 15.000	lt/h



MILCHERZEUGNISSE	
• Mehrzweckwannen mit variabler

Kapazität

Unsere 
Realisierungen:



Unsere 
Realisierungen:

MILCHERZEUGNISSE
• Double	0	Mehrzweckwannen



MILCHERZEUGNISSE
• Double	0	Mehrzweckwannen

Unsere 
Realisierungen:



MILCHERZEUGNISSE	
• Luftpumpe zum Umfüllen von	zarten

Käsebrüchen.

Unsere 
Realisierungen:



Unsere 
Realisierungen:



MILCHERZEUGNISSE
• Dosieranlage für Formblöcke und	
für Stapel

Unsere 
Realisierungen:



MILCHERZEUGNISSE
• Flockungs- und	Entwässerungslinien Ricotta	
Abgetopfte oder kontinuierliche;

Unsere 
Realisierungen:



MILCHERZEUGNISSE	
• Cip-Waschanalge Scip

Unsere 
Realisierungen:



MILCHERZEUGNISSE
• Anlagenplanung und	Automatisierung

Unsere 
Realisierungen:



MILCHERZEUGNISSE	
• 3D-Design	von	Maschinen &	Anlagen

Unsere 
Realisierungen:



Eine Auswahl unserer Referenzen:


