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QUIENES

SOMOS.

DE.MA S.R.L ES UNA EMPRESA FUNDADA EN
1995 POR LOS HERMANOS CORRADO Y
MASSIMO MAURI.

ES UNA EMPRESA QUE CUENTA CON TODOS LOS
RECURSOS NECESARIOS PARA PRODUCIR Y
CONSTRUIR, CON SUS PROPIOS TRABAJADORES
CUALIFICADOS

ES UNA EMPRESA QUE PUEDE OPERAR
DIRECTAMENTE EN ITALIA Y EN EL EXTRANJERO

ES UNA EMPRESA QUE INVIERTE HOY PORQUE
CREE EN EL MANANA



. DE.MA SRL DISENA Y CONSTRUYE SISTEMAS LLAVE EN
MANO EN LA INDUSTRIA LACTEA Y ALIMENTARIA EN
GENERAL, GRACIAS A SUS COLABORADORES CON 30
ANOS DE EXPERIENCIA. EL OBJETIVO DE DE.MA S.R.L ES
EL DISENO Y CONSTRUCCION DE SISTEMAS PARA.

v TRATAMIENTO DE LAS MATERIAS PRIMAS: RECEPCION,
ALMACENAMIENTO, REFRIGERACION, DESNATADO,
PASTEURIZACION Y MAQUINARIA CIP;

v~ PROCESAMIENTO DE LA PRODUCCION Y DISTRIBUCION
EN LOS DIVERSOS ENTORNOS DE PRODUCCION, ES
DECIR, PLATAFORMAS DE COAGULACION, LINEAS DE
MOLDEO, LINEAS DE MANIPULACION PARA CAMARAS
DE MADURACION EN CALIENTE Y EN FRIO.

PARA LA REALIZACION DE LO ANTERIOR, DE.MA S.R.L
DISPONE DE UN CENTRO CON SUS PROPIOS
DEPARTAMENTOS ADMINISTRATIVO, TECNICO Y DE
PRODUCCION.




OBJECTIVOS:

DE.MA S.R.L ESTA CONSTANTEMENTE
COMPROMETIDA EN ADQUIRIR NUEVAS
METODOLOGIAS E INSTRUMENTOS DE TRABAJO,
CON EL FIN DE SATISFACER LAS DEMANDAS DE
INNOVACION POR PARTE DE SUS CLIENTES. TODO
ESTO SE LOGRA SIN PERDER DE VISTA EL
EQUILIBRIO ADECUADO ENTRE LAS SOLUCIONES
TECNICAS ADOPTADAS Y LOS COSTOS ASOCIADOS,
PARA PODER PROPORCIONAR UN PRODUCTO FINAL
DE CALIDAD A COSTOS COMPETITIVOS.

POR LO TANTO, CREEMOS QUE LOS COMPROMISOS
QUE DE.MA S.R.L SE PROPONE DEBEN
CONSIDERARSE COMO GARANTIA PARA UNA
PERMANENCIA CONTINUA Y FUTURA EN EL
MERCADO, LISTA PARA CUALQUIER AJUSTE
NECESARIO PARA EL DESARROLLO DE NUEVAS
METODOLOGIAS Y MEJORAS PARA UN
CRECIMIENTO CONSTANTE JUNTO A NUESTROS
CLIENTES.



REALIZACIONES DE NUESTRA COMPETENCIA:

TRATAMIENTO Y ESTANDARIZACION DE LA
LECHE;

MAQUINARIA CIP DE LAVADO;
REAL]ZAC[ONES I. BLANDOS Y FRESCOS;

QUESOS AZULES;

MADURACION DE CUAJADA PARA PASTAS
HILADAS;

SEMIDUROS;

RICOTTA EN LOTES O EN CONTINUO;
MASCARPONE Y QUESOS UNTABLES;



REALIZACIONES DE NUESTRA COMPETENCIA:

- MAQUINARIA PARA PROCESAR CHOCOLATE

. LINEAS DE LLENADO PARA HELADOS Y POSTRES
FRIOS;

- ESTACIONES DE DOSIFICACION VOLUMETRICA;

REALIZACIONES:

. SISTEMAS DE CREACION DE VETAS PARA
{¥.</* DECORACIONES;

- LINEAS DE TUBERIAS DE CHOCOLATE;



RENOVACION DENTRO DE NUESTRA
COMPETENCIA:

DE MAQUINARIA PARA PRODUCCION DE
PRODUCTOS FRESCOS;

| SISTEMAS DE PROCESO;
RENOVACION: ’ TUBERIA;
EQUIPOS MECANICOS;

AUTOMATIZACIONES.



DE.MA TE OFRECE.

>~

CONSTRUCCIONES DE SISTEMAS LLAVE ALTA CALIDAD Y REALIZACION DE REALIZACION DE
ACERO INOXIDABLE EN MANO COMPETENCIA PROYECTOS EN PROYECTOS EN
EQUIPO A MEDIDA EQUIPO A MEDIDA

ot

FLEXIBILIDAD Y
DINAMISMO



PROYECTOS.

SECTOR LACTEO-QUESERO
» Pasteurizador de leche 15.000 I/h




PROYEE@TOS :

SECTOR LACTEO-QUESERO

« Plataforma de cubas polivalentes en
forma de cuna de capacidad variable.




PROYECTOS .

SECTOR LACTEO-QUESERO

* Doble 0 cubas polivalentes




PROYECTOS™

SECTOR LACTEO-QUESERO

* Doble 0 cubas polivalentes




\

ﬁ! . Bomba de aire para el trasvase de
\ cua]adas fraglles




PROYECTOS : SECTOR LACTEO-QUESERO

* Linea de Dosificaciéon para bloques y pilas
de moldes



PROYECTOS

-QUESERO

SECTOR LACTEO
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PROYECTOS

SECTOR LACTEO-QUESERO

* Lineas de floculacién y drenaje de ricotta en..
lotes y en continuo )




PROYECTOS .

SECTOR LACTEO-QUESERO
* Cip Lavado Scip




PROYECTOS .

SECTOR LACTEO-QUESERO

* Disefio y automatizacion de instalaciones
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SECTOR LACTEO-QUESERO

* Disefio en 3D de maquinas e
instalaciones

Millimetri PianoC
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