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Quiénes
somos:

• DE.MA S.r.l es una empresa fundada en 
1995 por los hermanos Corrado y 
Massimo Mauri.

• Es una empresa que cuenta con todos los
recursos necesarios para producir y 
construir, con sus propios trabajadores
cualificados

• Es una empresa que puede operar 
directamente en Italia y en el extranjero

• Es una empresa que invierte hoy porque
cree en el mañana



Competencias:

DE.MA Srl diseña y construye sistemas llave en 
mano en la industria láctea y alimentaria en 
general, gracias a sus colaboradores con 30 
años de experiencia. El objetivo de de.ma s.r.l es 
el diseño y construcción de sistemas para:

ü Tratamiento de las materias primas: recepción, 
almacenamiento, refrigeración, desnatado, 
pasteurización y maquinaria cip;

ü Procesamiento de la producción y distribución
en los diversos entornos de producción, es 
decir, plataformas de coagulación, líneas de 
moldeo, líneas de manipulación para cámaras
de maduración en caliente y en frío.

Para la realización de lo anterior, de.ma S.r.l 
dispone de un centro con sus propios
departamentos administrativo, técnico y de 
producción.



Objectivos:

• DE.MA S.r.l está constantemente
comprometida en adquirir nuevas
metodologías e instrumentos de trabajo, 
con el fin de satisfacer las demandas de 
innovación por parte de sus clientes. Todo
esto se logra sin perder de vista el
equilibrio adecuado entre las soluciones
técnicas adoptadas y los costos asociados, 
para poder proporcionar un producto final
de calidad a costos competitivos. 

• Por lo tanto, creemos que los compromisos
que DE.MA S.r.l se propone deben
considerarse como garantía para una 
permanencia continua y futura en el
mercado, lista para cualquier ajuste
necesario para el desarrollo de nuevas
metodologías y mejoras para un 
crecimiento constante junto a nuestros
clientes.



Realizaciones:

Realizaciones De Nuestra Competencia:

• Tratamiento y estandarización de la 

leche;

• Maquinaria CIP de lavado;

• Blandos y frescos;

• Quesos azules;

• Maduración de cuajada para pastas

hiladas;

• Semiduros;

• Ricotta en lotes o en continuo;

• Mascarpone y quesos untables;



Realizaciones:

Realizaciones De Nuestra Competencia:

• Maquinaria para procesar chocolate

• Líneas de llenado para helados y postres
fríos;

• Estaciones de dosificación volumétrica;

• Sistemas de creación de vetas para 
decoraciones;

• Líneas de tuberías de chocolate;



Renovación:

Renovación dentro de nuestra
competencia:

• De maquinaria para producción de 
productos frescos;

• Sistemas de proceso;

• Tubería;

• Equipos mecánicos;

• Automatizaciones.



de.ma te ofrece:

CONSTRUCCIONES DE 
ACERO INOXIDABLE

SISTEMAS LLAVE
EN MANO

ALTA CALIDAD Y 
COMPETENCIA

REALIZACIÓN DE 
PROYECTOS EN 

EQUIPO A MEDIDA

REALIZACIÓN DE 
PROYECTOS EN 

EQUIPO A MEDIDA

FLEXIBILIDAD Y 
DINAMISMO



Proyectos :

SECTOR	LÁCTEO-QUESERO
• Pasteurizador de	leche 15.000	l/h



Proyectos :

SECTOR	LÁCTEO-QUESERO
• Plataforma de	cubas polivalentes en	

forma	de	cuna	de	capacidad variable.



Proyectos :

SECTOR	LÁCTEO-QUESERO
• Doble	0	cubas polivalentes



Proyectos :

SECTOR	LÁCTEO-QUESERO
• Doble	0	cubas polivalentes



Proyectos :

SECTOR	LÁCTEO-QUESERO
• Bomba	de	aire	para	el trasvase de	

cuajadas frágiles.



Proyectos :



Proyectos :

SECTOR	LÁCTEO-QUESERO
• Línea de	Dosificación para	

bloques y	pilas de	moldes



Proyectos :

SECTOR	LÁCTEO-QUESERO
• Líneas de	floculación y	drenaje de	ricotta	en

lotes y	en continuo



Proyectos :

SECTOR	LÁCTEO-QUESERO
• Cip	Lavado Scip



Proyectos :

SECTOR	LÁCTEO-QUESERO
• Diseño y	automatización de	instalaciones



Proyectos :

SECTOR	LÁCTEO-QUESERO
• Diseño en 3D	de	máquinas e	

instalaciones



Algunas de nuestras referencias:


