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O	Hac:

• DE.MA	S.r.l.	— компания,	созданная	в	
1995 году	братьями	Коррадо	и	Массимо	
Маури

• Это	хорошо	оснащенная	компания,	
которая производит	и	конструирует	со	
своим квалифицированным	заводским	
коллективом

• это	компания,	которая	может	работать
непосредственно	в	Италии	и	за	
рубежом

• это	компания,	которая	инвестирует	
сегодня, потому	что	верит	в	
завтрашний	день



HАШ
ПРОФЕССИОН
А	ЛИЗМ:

• Благодаря	своим	сотрудникам,	имеющим
тридцатилетний	опыт	работы,	DE.MA	Srl
проектирует	и	производит	установки	и
оборудование	«под	ключ»	для	сыромолочной
отрасли	и	пищевой	промышленности	в	целом.
Цель	De.Ma s.r.l — проектирование	и
производство	для:

ü uОбработка	сырья,	включающая
получение, хранение,	охлаждение,	снятие	
сливок	с	молока, пастеризация	и	систему	
СИП-мойки
ü Обработка	продукции	и	распределение	в
различных	производственных	средах,	сюда
входят	платформы	для	коагуляции,
формовочные линии,	транспортировочные	
линии	для	камер горячего	и	холодного	
созревания	сыров.

•	Для	реализации	вышеизложенного,	De.Ma
S.	r.	l	работает	в	штаб-квартире	со	своими
административным,	техническим	отделами	и
производственным	цехом



Цель:

• Компания	DE.MA	S.r.l	постоянно
стремится	к	приобретению	новых	методик
и	рабочих	инструментов	для
удовлетворения	инновационных	запросов
своих	клиентов.	Все	это	достигается	без
потери	необходимого	баланса	между
принятыми	техническими	решениями	и
соответствующими	затратами,
позволяющими	поставлять	качественный
конечный	продукт	по	низкой	цене.

•	Поэтому	мы	считаем,	что	обязательства,
которые	берет	на	себя	компания	DE.MA
S.r.l.,	следует	рассматривать	как
гарантию	постоянного	и	дальнейшего
присутствия	на	рынке,	готовность	к	любым
необходимым	корректировкам	для
разработки	новых	методик	и
совершенствования,	способствующего
непрерывному	росту	вместе	со	своими
клиентами.



ДЕЯТЕЛЬНОСТ:

Линия	для	обработки	и
стандартизации	молока;
•	Модульные	системы	с	СИП-
мойками;
•	Линия	для	мягких	и	свежих
сыров;
•	Линия	для	травяных	сыров;
•	Линия	для	созревание	сырного
зерна	массы	и	его	преращения	в
вытяжной	сыр	(паста	филата);
•	Линия	для	полутвердых	сыров;
•	Линия	для	пакетированной
рикотты	или	непрерывного
производства;
•	Линия	для	маскарпоне	и
сливочных	сыров



ДЕЯТЕЛЬНОСТ:

Линии	розлива	мороженого	и
семифреддо;
•	Линии	объемного	дозирования;
•	Вариаторы	для	украшений.
•	Линии	по	производству	шоколада;
•	Технологическое	оборудование	для
производства	шоколада;



МОДЕРНИЗАЦИЯ:

•	Оборудование	для	производства
свежих	продуктов;
•	Технологические	установки;
•	Трубопроводы;
•	Механическое	оборудование;
•	Автоматика



DE.MA	предлагает	вам	:

КОНСТРУКЦИИ
ИЗ

НЕРЖАВЕЮЩЕЙ
СТАЛИ

УСТАНОВКИ	ПОД
КЛЮЧ

ВЫСОКОЕ
КАЧЕСТВО&КОМ
ПЕТЕНТНОСТЬ

СЕРВИСНОЕ
ОБСЛУЖИВАНИЕ

И
МОДЕРНИЗАЦИЯ

СОЗДАНИЕ
ИНДИВИДУАЛЬН
ЫХ	КОМАНДНЫХ

ПРОЕКТОВ

ГИБКОСТЬ	&	ДИ
НАМИЗМ



ПРОДУКЦИЯ:

СЫРОМОЛОЧНОЕ	ПРОИЗВОДСТВО
SETTORE	LATTIERO	- CASEARIO
• Производительность	при
пастеризации	молока: 15.000	л/ч



ПРОДУКЦИЯ:
СЫРОМОЛОЧНОЕ	ПРОИЗВОДСТВО
• Платформа	коагуляции	молока	
состоящая	из	многоцелевой	
колыбели	переменной	емкости



ПРОДУКЦИЯ:

СЫРОМОЛОЧНОЕ	ПРОИЗВОДСТВО
• Многоцелевой	в	форме
двойной	"0"



ПРОДУКЦИЯ:

СЫРОМОЛОЧНОЕ	ПРОИЗВОДСТВО
• Многоцелевой	в	форме
двойной	"0"



ПРОДУКЦИЯ:

СЫРОМОЛОЧНОЕ	ПРОИЗВОДСТВО
• Реконструкция	и	производство
пневматических	систем	подачи
для	хрупкого	сырного	зерна.



ПРОДУКЦИЯ: СЫРОМОЛОЧНОЕ	ПРОИЗВОДСТВО
• Комплексные	дозировочные	линии	из
блоков	пресс-форм



ПРОДУКЦИЯ:

СЫРОМОЛОЧНОЕ	ПРОИЗВОДСТ
• Комплексные	дозировочные	
линии	из блоков	пресс-форм



ПРОДУКЦИЯ:

СЫРОМОЛОЧНОЕ	ПРОИЗВОДСТВО
• Линии	флокуляции	и	дренажа	рикотты
отдельными	порциями	и	в	непрерывном
режиме



ПРОДУКЦИЯ:

СЫРОМОЛОЧНОЕ	ПРОИЗВОДСТВО
• Сип-мойка	Scip



ПРОДУКЦИЯ:

СЫРОМОЛОЧНОЕ	ПРОИЗВОДСТВО
• Проектирование	и	автоматизация
оборудования



ПРОДУКЦИЯ:

СЫРОМОЛОЧНОЕ	ПРОИЗВОДСТВО
• 3D-проектирование	машин	и
установок



Отзывы	наших	клиентов:


